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Julio Agosto Septiembre
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Introduccion Clases - Materias Primas Clases - Materias Primas

O Evaluaciones - Materias Primas

Clases - Microbiologia y

Levaduras

Octubre Noviembre Diciembre
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30 31

Clases - Microbiologia y Clases - Fermentacién ‘ Clases - Proceso de fabricacién

Levaduras de cerveza

Evaluaciones O Evaluaciones - Fermentacion

Microbiologia y Levaduras ‘ Clases - Proceso de fabricacién
de cerveza

. Evaluaciones - Proceso de

fabricacion de cerveza
Clases - Fermentacion
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Febrero Marzo Abril
lLu Ma Mi Ju Vi Sa Do lLu Ma Mi Ju Vi Sa Do Lu Ma Mi Ju Vi Sa Do
1 2 L 2 @ 2 3 4 5 6
3 4 5 6 7 8 9 3 4 5 6 7 8 9 7 (8 9 10 11 12 13
10 @ 12 13 14 15 16 0 @ 122 13 14 15 16 14 15 16 17 18 19 20
17 @ 19 20 21 22 23 17 @ 19 20 21 2 2 2 @B 4 »H 6 A
2 @ 26 27 28 24 @) 26 27 28 29 30 28 @ 30
31
‘ Evaluaciones - Aseguramiento
‘ Clases - Aseguramiento de ‘ Clases - Aseguramiento de de calidad
calidad calidad Clases - Andlisis sensorial
Clases - Andlisis sensorial Evaluaciones - Analisis
sensorial
Clases - Estilo, disefio de recetas
e innovacién
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30
Evaluaciones - Anlisis O Evaluaciones - Estilo, disefio de ‘ Clases - Andlisis econdmico y
sensorial recetas e innovacion comercial
Clases - Estilo, disefio de @ Clases - Analisis econdmico y @ cEvaluaciones - Analisis

recetas e innovacion comercial econémico y comercial



